Lieber Gast,

hinsichtlich der Buffetangebote bitten wir Sie folgende geltenden Geschaftsbedingungen zu
berlcksichtigen.

Jedes einzelne Buffet ist eine variantenreiche in sich stimmige Gaumenfreude. Diese liebevoll
zusammengestellt Bandbreite an Gerichten von Vorspeisen bis zum finalen Dessert bzw. Kase lassen
sich in dieser Form ab 40 Personen im vollen Umfang darstellen.

Daher gelten diese Buffetangebot inklusive der Verkaufspreise ab 40 Personen.

Sollten Anderungen gewiinscht sein, beraten wir Sie mit unserer langjahrigen Erfahrung gerne bei einer
neuen Zusammenstellung und ermitteln im Anschluss der ausgewahlten Speisen den Buffetpreis neu.

Ihre individuellen Wiinsche und auch saisonale Spezialitaten lassen wir ebenso nach gemeinsamer
Absprache einflieBen.

Wir benctigen 10 Tage vorher lhre schriftliche Mitteilung tiber eine verbindliche Teilnehmerzahl,
anhand derer wir |hr Buffet vorbereiten.

Herzlichst

Ihr Webster-Team

Alle Preise enthalten die zurzeit gultige MwSt..

Da wir mit frischen und saisonalen Lebensmitteln arbeiten, bitten wir bei geringen inhaltlichen

Abweichungen um lhr Verstiandnis. Mogliche Preisanderungen behalten wir uns vor.
Duisburg im August 2024
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Webster Schnitzel-Buffet

Zweierlei Treberbrothappen ®
* Hausgemachte Brauhaus-Pesto mit Tomatenconcassée
¢ Bruschetta mit Tomate, Zwiebelchen, Knoblauch und Basilikum

Vegetarischer Flammkuchen @
Bestrichen mit Créme fraiche belegt mit frischen Tomaten und roten Zwiebeln, mit Bergkase
Uberbacken und getoppt mit Rucola

Super Bowl ®
Frische Mohrenraspeln in Brauhaus-Dressing, gegrillte Krauterchampignons, Tomaten,
Balsamico-Zwiebeln, unsere einmaligen Frikoballchen aus Haferflocken und ganz viel Gusto

Brotsnack
Gegrilltes WeiBbrot mit Knoblauch-Rapsol und Biersalz

Mini-Brotchen Auswahl mit Butter und Krauterbutter
Kok

Unserer groBartigen Schnitzel in einzigartiger knuspriger Malzschrotpanade:
* Schweine-Schnitzel

* Vegane Schnitzelnuggets aus Sojaprotein ®
&
» Saftige Hahnchen Schnitzel in Knusperpanade

Extras zum Aufmotzen:

* Vegan O: Zitrone, Schmorzwiebeln, Krauterchampignons und Pfefferso3e mit Bierbrand-Note

VegetariscO : Sauce Hollandaise
Beilagen

Pommes Frites, Pfannenkartoffeln mit Zwiebeln und frischen Krautern,
Krautsalat, Saisongemiise

Saisonales Friichte Crumble O

Herrencreme O
mit Zartbitterschokolade und Rum

Saftiger Friesischer Teekuchen e
Mit Schmand und Mandeln

Pro Person ... 36,80 €
veganO vegetarisch O



Buffet Heike

Baguette Happen
Bruschetta mit Tomaten, Basilikum, Zwiebeln & Olivendl
Bruschetta mit Lachs-Frischkade-Aufstrich mit Dill

Wrap Happen Duo ®
* Mit unserer leichten Knoblauchcreme, gefiillt mit Rucola, Friihlingszwiebeln, Staudensellerie,
Tomatenwiirfel und Radicchio

* Mit veganer Krautercréme leicht pikant mit Meerrettich, gefiillt mit Krautsalat,
gehobelter Mohre & Apfel, Salat und Laugenbrezn-Crolitons

Pfiffig bunter Nudelsalat gekront L
von veganem Frikoballchen (Hafer) oder knusprigen Nugget (Soja) in Malzschnitzelpanade

Flammkuchen herzhaft-fruchtig &
Bestrichen mit Sojajoghurt und veganer Krautercréme, leicht pikant, belegt mit roten Zwiebeln,
Apfelspalten, getrockneten Tomaten & final getoppt mit Radicchio Streifen mit Brauhaus-Dressing

Brotkorb
Hausgebackenes Treberbrot und Mini-Brétchen Auswahl, dazu Butter & Krauterbutter ***

Webster’s Schweinekrustenbraten mit BlondbiersoBe

Herzhaftes Hihnchen-Paprika-Geschnetzeltes
mit frischem Paprikagemiise, Champignons und Zwiebeln in edelsiiBer Paprikarahmsofe

Brauhaus Rigate mit aromatischer Gemiise-Bolognese ®
Kraftige TomatensoBe mit Mohren, Zwiebeln, Sellerie, Lauch und Knoblauch

Beilagen

Pfannenkartoffeln mit Zwiebeln und frischen Krautern, frische Spatzle, gehopftes

Bayrisch Kraut, Saisongemtuse
stk

Erfrischende Aprikosenmousse O

Kirschstreuselkuchen vom Blech O

Rustikale Kdseplatte*
mit Salzgeback und frischen Friichten

Pro Person 38,70 €

veganO vegetarisch
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Buffet Marlene

Kostliches Lachs-Duo
Hausgebeizter Lachs und geraucherter Lachs mit Honig-SenfsoBe und Sahnemeerrettich

Delikate Braten-Tranchen
Roastbeef rosa gebraten mit RemouladensoBe und
Hahnchenbrustranchen mit fruchtiger Ananas-Curry-Dip

Tomaten-Hirtenkase-Platte mit frischem Basilikum O
und Balsamico-Dressing

Bunte Bowl L
Fruchtiger Krautsalat mit Apfel & Zwiebel, frische Mohrenraspeln in Brauhaus-Dressing , gehobelter
Gurkensalat in veganer Senf-Dill-Krautercreme, raffinierter Maissalat mit Zwiebel, Paprika &
Peperoni, leicht Knoblauch in Zitrone-Olivenol

Brotkorb
Hausgebackenes Treberbrot und Baguette, dazu Butter & Krauterbutter

ek

Fruchtig pikante Hiahnchenbrustfilet-Medaillons
mit Friihlingszwiebeln und einer Aprikosen-Curry-Sof3e

Schweinelachsbraten Wellington
Schweinelachs mit einer Champignonfarce in Blatterteig umhdillt an BratensoBe

Kostlich aromatischer ,,Pilz-Wellington Braten‘ 0
Bombastische Fiillung mit Pilzen, Reis, Spinat, gehackten Walniissen, gewiirzt mit Knoblauch, Senf,
Thymian und Kurkuma, von Blatterteig umhiillt, mit ,,BratensoBe*

Beilagen

Feine Auswahl an Saisongemiise,

Butter-Krauter-Reis, Pfannenkartoffeln mit Zwiebeln und frischen Krautern
Ktk

Ko6stliche Mascarpone Traumchen mit saisonalen Friichteno

Feine Cappuccino Créme W

skekek

Erlesene Kiseauswahl mit frischen Friichten

Pro Person 47,80 €
vegano vegetarisch &



Buffet-Erlebnis Barbel

Kostliches Lachs-Duo
Hausgebeizter Lachs und geraucherter Lachs mit Honig-SenfsoBe und Sahnemeerrettich

Herrlich frische Brauhaus-Bowl @
Rohkost: Mohrenstifte, Gurken, Staudensellerie, Paprika
In Ausbackteig: Brokkoli, Blumenkohl, Mohren

dazu vegane Krauter- und Knoblauchcréme

Brotsnack
Gegrilltes WeiBbrot mit Knoblauch-Rapsol und Biersalz
Hausgemachte Treberbrotchips und Baguettebrot mit Butter und Krauterbutter

skeksk

Brauhaus Klassiker:

Ganzes gebackenes Spanferkel in BlondbiersoB3e
oder alternativ:
Knusprig gebratene Pute mit delikater BratensoBe *

Raffiniert-aromatische Wirsing*-Pilz-Lasagne O
Lasagne mit Wirsing und einer Pilzauswahl - unter anderem mit Champignons, Steinpilzen, Shii-Take -
in einer Velouté, an TomatensoBe mit Krautern und Knoblauch gewtirzt
* Die Lasagne wird mit der saisonalen Kohlsorte zubereitet. Hier Wirsing

Beilagen
Pfannenkartoffeln mit Zwiebeln und frischen Krautern, Spatzle,

gehopftes Bayrisch Kraut, Saisongemtse
sofok

Herrencreme umit Zartbitterschokolade und Rumo
Erfrischende Aprikosenmousse 0

Saftiger Friesischer Teekuchen @
Mit Schmand und Mandeln

Pro Person 44,70 € fur Tafelschmaus mit Spanferkel
* Bitte erfragen Sie vor der Bestellung den entsprechend tagesaktuellen Preis fiir Pute bzw. Gans.

vegano vegetarisch W
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Buffet Sandra

Delikate Braten-Tranchen
Roastbeef rosa gebraten mit Remoulade-Dip und
Hahnchenbrustranchen mit fruchtiger Ananas-Curry-Mousse

Wraphappen Duo ©
* Unser vegane Mayonnaise mit Chili & Knoblauch, Salat, Krauterchampignons,
rote Zwiebeln und Tomatenstiicke
* Vegane Krautercréme, Rauchertofu, Salat, Zuckerschoten, Sprossen in Krauter-Senf-Creme

Brauhaus Antipasti »
Mediterrane Vorspeisen wie Zucchini, Champignons,
bunte Paprikastreifen in Knoblauch, Olivenol und Balsamico eingelegt und Balsamico-Zwiebeln

Tomaten-Hirtenkase-Platte mit frischem Basilikum O
und Balsamico Dressing

Brotkorb
Hausgebackenes Treberbrot und Baguette, dazu Butter & Kriuterbutter ***

Frischer Lachs* in Salzkruste gebacken
mit Senf-Dill-Sauce und Whiskey-Sauce

Saftiger Schalanderbraten
Von der Schweineschulter mit einer cremigen PfeffersoBe mit Bierbrand-Note

Jackfruit-Geschnetzeltes *®
Geschnetzeltes in cremiger RahmsoBe aus Jackfruit mit frischen Pilzen, Zwiebeln und
hausgerachertem Paprika-Pulver

Beilagen
Gebackene Kartoffeln in Rapsdl mit Meersalz und Rosmarin, Spatzle,
Pommes Frites, feine Auswahl an Saisongemiise, Krautsalat

sfotok
Kostliche Mascarpone Traumchen mit saisonalen Friichten ®
Feine Cappuccino Créme ©

Erlesene Kiseauswahl mit frischen Friichten

Pro Person 47,80 €*
vegan @ vegetarisch W

* Da die Kosten fiir Lachs stark schwanken, erfragen Sie bitte vor der Bestellung den tagesaktuellen Preis.



