


Voordeeldagen	
Zondag, „Oh Happy Day“	
Vanaf 10:30 uur:	
	
- Brouwerij-ontbijt� 7,90 €
  muesli, broodjes, brood, boter,	
  spiegelei met spek, jam, 	
  vleeswaren, kaas en een kan koffie.	
	
- Brouwerijbrunch� 11,90 €
- Specialiteit brunch� 12,00 €
	
Voordeelfactor 100 %	
Per ouders-brunch, bruncht een kind 	
tot 10 jaar gratis, tot 12 jaar 6,00 € mee. 
Dranken worden afzonderlijk berekend.	
Exclusief voor onze brunch-gasten: 
Gratis gebruik van de kegelbaan vanaf 
12:00 uur, indien deze beschikbaar is.	
	
Zondag, vanaf 15:00 uur:	
Jachtschnitzel en vloeibaar brood:	
Alle schnitzel per portie slechts� 9,80 €
En alle grote Webster bieren	
met een voordeelfactor van� -20%
	
Maandag „Flammekuchen-dag“	
Alle flammekuchen slechts� 7,50 €
	
Dinsdag „XXL“ Spare-Ribs-Dag	
„XL“ - Spare Ribs (circa 450 gram) 
per pannetje� 7,90 €
„XXL“-Spare Ribs (circa 900 gram) 
per pannetje� 13,20 €
Opwindend gemarineerde en gegrilde	
spareribs met lekkere zelfgemaakte dips,	
een rauwkostspies, kruidenbaguette en	
patat friet. Gigantisch goed!	

Woensdag, „braadworst-dag“	
Met verse Hausmacher braadworst	
„Zigeuner“ met pfundstopf saus�
en patat friet� 7,90 €
„Bern“ met  kaas en spek, patat friet en 
gekruide salade � 7,90 €	

„Bavaria“ met zuurkool en� 7,90 € 
thymian-aardappelpuree
„Mediterran“ met mediteraanse� 7,90 €	
groenteknoflook-dip en wilde aardappels	
„Special“ met  mayonaise,� 7,90 € 
ketchup, uien, patat friet, kruidsalade
	
Donderdag, Haxen-dag „all you can eat“!
Haxen vers van de grill met zuurkool en 
thymian-aardappelpuree. 
Met een 1/2 Pitcher (0,7 l) voll Webster-bier	
per persoon� 13,50 €
	

belevenis eten

Ooit zo‘n varkentje gewassen?
Tafelsmulpartij met speenvarken, kalkoen 
of gans: van buiten knapperig gebakken en 
van binnen sappig! In een gesloten atmos-
feer is de tafel liefdevol gedekt
met een combinatie van plezier en genot.

Als eetlustopwekking
Knapperige rauwkost vers van het veld 
geserveerd in de knolselderij met verschil-
lende dips.

Het speenvarken hoogtepunt!
Opgediend word een knapperig gebraden 
speenvarken met naar keuze: wijnzuurkool 
of rode kool met appeltjes, pasta en gebak-
ken aardappel, tussendoor serveren wij u 
als maagversterker een dubbel gestookte 
bierbrand.

De top der genoegens:
Gebakken appelringen met vanilleijs 
en slagroom.

De complete speenvarken-tafelsmulpartij
bieden wij u aan vanaf 14 persoon voor 
22,60 € per persoon oor vanaf 8 persoon 
voor 23,90 € per persoon.
Tafelsmulpartij met gans vanaf  4 persoon, 
met kalkoen vanaf 8 persoon.



Zelfgemaakte soep	
	
Pittige kaassoep	
-  vegetarisch� 4,00 €
-  met gekruide gehakt� 4,80 €
Pikante goulashsoep
met paprika en champignons� 4,80 €	

Verse salades mooi en 
knapperig	
	
Gemengen salade� 4,90 €
Diverse soorten tuinverse sla van het 	
seizoen in kruidenvinaigrette	

Italiaanse salade� 8,90 €
Rucola met cocktailtomaatjes	
in balsamico-dressing, met gebraden	
spek, champignons en parmezaanse kaas

Franse salade� 9,70 €
Salade met knapperig geroosterde	
kalkoenborststroken in Franse dressing	
	 	
Schotse salade� 10,90 €
Salade met gegrilde filet van wilde zalm	
in kruidenvinaigrette	
	

Voor het bierje tussendoor verheugt u zich 
op onze krachtig-lekkere brouwerij tapas 
binnenkort in dit theater.

Brouwerij-Tapas-hoek

Brouwerij-Tapas dagelijks vanaf 17.00 uur
kiest u uit volgende aanbieding:
3 Schaaltjes voor � 5,80 €
6 Schaaltjes voor � 10,50 €

-  pruimen in een spekjasje
-  cocktailtomaatjes-salade in
    kruidenvinaigrette
-  huisvrouwen haringtip

-  rauwkost met dip
-  champignons gegrild met gesmoorde 
uien, spek en knoflookdip
-  gebakken Aardappels met kruidenkwark
-  gekruide gehakt met kaassaus
-  gehaktballetjes met Pfundstopfsaus
-  braadworstschijfjes met mosterd
-  gegrilde wilde zalmschijfjes met 
   een lichte soja-knoflook marinade
-  haxenschijfje in  knoflookdip
-  rucolasalade in Balsamicodressing met 
   en parmezaanse kaas
-  „Keizerschmarrn“ met poedersuiker

Vegie Wrappie� 6,40 €
Tarwetortilla gevuld met verse soorten sla 
zoals	rucola, tomaten, gekookt ei,	
croutons, yoghurtdip, chips en salsadip	
	
Wilde Aardappels� 4,90 €
Handgesneden fris gefrituurde aardappels,	
opwindend gekruid met knoflookdip	
	
Gezähmte aardappels� 6,40 €
Handgesneden fris gefrituurde aardappels,	
met tomaten, Zwartzwälder Schinken,	
en met kaas gegratineerd, met knoflook-dip	

Brouwerij-Bloedworst� 4,70 €
Gebraden bloedworst met uienringen  
op roggebrood	
	
Gebakken Aardappels� 5,10 €
met rosemarijn, zeezout en botolie,	
geserveerd met kruidenkwark	
	
Broodzakje� 5,10 €
Gevuld met kalkoenborstfilet of haxenvlees 
en tomaten, augurk, salade, geserveerd 
met yoghurtdip en chips	



Brouwerij maaltijden
Brouwerijsmulpartij Kiriner Brau� 10,80 €
Gemarineerd kalkoenborststroken in soja,	
chili, knoflook, met knapperige roerbakgro-
ente en met donker bier afgeblust, geser-
veerd met patat friet	
-  met rumpsteak-stroken� 14,90 €
	
Webster Pfundstopf� 10,40 €
alles van de pfund: varken, rund, 	
gehaktballetjes, kalkoen, spek, uien, 
paprika en tomaten in een krachtige 
saus	 met patat friet	
	
Frans Brouwerbord� 12,90 €
kalkoenborstfilet, met gesmoorde champig-
nons in provencaalse kruiden, 
saus bernaise, bonte groenten en 
gebakken aardappels	
	
De Vlote Brouwingenieure� 13,50 €	
(erg lekker...)
Met honing afgestreken gegrilde wilde zalm, 
gekruid met een lichte soja-knoflook mari-
nade met gebakken aardappels, kruidenk-
wark en salade	
	
„Schalander“ Steak� 13,20 €
Grote neksteak van het varken (250 g) 	
met gesmoorde uien, spiegelei en 	
gegrilde gerookte ham, geserveerd 	
gebakken aardappels en tomatenschijfjes	
met mosterd-dressing	
	
Poepzat-pannetje� 14,90 €
Ons haxenvlees, braadworst, fleurig gemari-
neerde kalkoenborststeak, leverkaas, 
rauwe uien, gefrituurde aardappelschijfjes, 
dips en gekruide salade	
	
De Ongelovelijke Bierkoetsier� 14,20 €
Gegratineerde zuurkoolplaat met mini-haxe, 
gebraden leverkaas, bloedworst,	
braadworstballetjes, biersaus en	
thymian aardappelpuree	 	

Brouwherensteak� 1750 €
Argentijns rompstak (250 gram), 
gegrild met pepercrémesaus, gesmoorde 
uien, bonenbundeltje en patat friet	

Teak Berenhol� 17,50 €
Argentijns rompstak (250 gram), 
gegrild met berenholboter, rösti,
gebakken aardappels en rucola salade	
	

tijdgeest uit de brouweri-
jkeuken
Webster Rösti-specialiteiten, met:
- Spiegelei � 8,20 €
- Spiegelei en gegrilde spek� 8,90 €
met sla van het  seizoen in kruidenvinaigrette

Groentepan� 8,90 €
Diverse groenten van het seizoen	
met doordacht gekruid en met kaas overb-
akken baguette	

Leverkaas� 8,90 €
leverkaas (220 gram) gebraden met speige-
lei, gebakken aardappelen
en kleine salade	

Badische kaasmaccaroni� 8,90 €
Met tomaten en uien, gegratineerd
met belegen Goudese kaas	
	
Boerengebraad� 8,40 €
Gebakken aardappel met braadworstbal-
letjes spek, paprika, tomaten, uien verse 
kruiden en spiegelei
	
Huisvrouwen haringtip� 8,90 €
Haringfilet in een pikanten marinade, 	
appels, uien en strookjes augurk, geserveerd 
met knapperige gebakken aardappels	



„Haxen“ vers
 van de grill	

Knapperige Grillhaxe met Biersaus	
naar keuze:	
- naturel met lekkere daarbij passende  
   kruidsalade en baguettejes� 10,40 €
- thymian-aardappelpuree en
   zuurkool � 12,50 €	
- verse gebakken aardappels�
   en een lekker daarbij passende
   kruidsalade� 12,50 €
	 	
Opwindend Haxenvlees
Varkenshaxenschijfjes met knoflook	
en uien gegrild, pikant gekruid	
knoflook-yoghurt-dip, patat friet 
en kruidsalade� 12,80 €
	

Schnitzeljacht	
	
Giga Schnitzel� 9,90 €
Grote gepaneerde varkenschnitzel	
met patat friet en slagarnituur	
	
Hollandsche Schnitzel� 12,20 €
Grote gepaneerde schnitzel belegd	
met spek, uien, champignons en saus	
hollandaise, geserveerd met patat friet	
	
Broccoli-Kaas-Schnitzel� 12,20 €
Grote gepaneerde schnitzel met een	
dappere broccoli-kaas-saus, 	
geserveerd met rösti	
	
Middellandsezee Schnitzel� 12,20 €
Grote gepaneerde schnitzel belegd met	
dappere mediterrane groenten en gegrilde 	
rauwen ham, geserveerd met patat friet	
	
Reuzen Cordon Bleu� 13,50 €
(rauw gewicht ca. 400g)	
Gepaneerdes varkensschnitzel gevuld	
met gekookte ham en kaas, 	
geserveerd met patat friet en salade	

Braadworst Van De Meter	

Vandaag al een meter gedaan?	
Dan nu!!!	

1 hele meter� 17,20 €
geserveerd met 2 baguettejes en mosterd	

	
De echte maat voor de worstenpraat	
Onze zelfgemaakte braadworst per meter,	
mals gebraden, in de gietijzeren pan 	
geserveerd, per persoon naar keuze:	
	
- met baguettejes	
20 cm� 5,10 €
30 cm� 6,60 €
40 cm � 8,10 €
50 cm� 9,60 €
	
- met knapperige gebakken aardappels	
  en gekruide salade	
- of met thymian-aardappelpuree 
  en zuurkool	

20 cm� 8,60 €
30 cm� 10,10 €
40 cm� 11,60 €
50 cm� 13,10 €
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Webster‘s 
„Flammekuchen“	

Webster‘s grote, lekkere Flammekuchen,	
bestreken met kostelijke kruiden-créme-	
fraíche op dun brooddeeg: is een culinair	
grap voor 1, 2, 3… fijnproevers.	
	
Op origineel Elzasser wijze� 8,40 €
met spek en uien	
	
Op traditionele brouwerswijze� 9,80 €
met gekookte ham, verse champignons,	
tomaten, uien, kaas en spiegelei	
	
Op Düsseldorfer wijze� 9,20 €
met gebraden bloedworst, mosterdcreme,	
verse uien en schnittlauch 	
	
Op vegetarische wijze � 8,80 €
met tomaatenschijven, kaas gegratineerd 
en verse rucola	
	
Op provencaalse wijze � 8,90 €
met delicaat gekruide mediterrane gro-
enten, kruiden van de provence en kaas	
	
Op Neptunes wijze� 10,90 €
met tomatensaus, broccoli en kaas	
gegratineerd en afgekleed met een soja-
honig jasje, gegrilde wilde 
zalmfilet gekroond	
	
Op Zeus wijze� 10,40 €
licht tomaten aroma, met Martini 	
overgoten gehakt, verfijnd met thymian,	
tomaten, champignons, uien en	
met kaas gegratineerd	
	
Op Tiroler Jodeleeh Hietie wijze� 9,80 €
met tomatenschijven, gerookte ham, 
kaas 	gegratineerd en verse rucola	
	
Op Latino muy bien wijze� 9,80 €
met tomaten-salsa-dip, kalkoenborststro-
ken, spek, knoflook, mais en kaas	

Het Zoete Einde	
	
„Keizerschmarrn“ � 4,50 €
met poedersuiker
	
„Keizerschmarrn“ beige-bruin� 5,80 €
met vanille- en chocoladen-ijs	
en slagroom	
	
„Warme apfelstrudel“� 4,30 €
met kaneel suiker en vanillesaus	
	
„Warme en koude apfelstrudel“� 5,80 €
met vanilleijs en vanillesaus	
	
Gebakken appelringen� 5,80 €
met vanillesaus en vanilleijs	
	
Vanille- & Chocoladeijs� 3,80 €
met slagroom	
	
Vanilleijs met � 4,80 €
warme framboos	            

= vegetarisch gerecht




